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u Selon ['article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 atlergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orfenter toute personne Intéressée vers votre service de restauration pour en bénéfider. »

Pour des raisons d’approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origme frangaise conformément au décret du 17/12/2002,
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« Selon I'article R-112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intdgre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifrer certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vaus informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



S%GI REST MENU

L RS Semaine du Lundi 18 Mai au Vendredi 22 Mai 2026

l_u)'uﬁ" ' Mardi @  Mereredi Jeaudi o Vernvdiredi
, = Concombnes Canettes vipées
:’ Roaselle comnichons Céténu vemeoulace Salade celesloms

il | Soule de peulel sauce ) QR Bouletles de beeuth dauice Filel de hoki-dauce

légumes | Guk&wuc@, A,u}]m,e

| papnika = (R champygrons () V| @ provensate ¢

m:-‘; ' ‘ ' Gemoule @ Epinands & la, cveme Flageslely @ Fuiles Cheu-flewry béchamel,
= G o
Sames Gouda bio Fromy Chantencige Pelil. suisse sucné
=

) Tanle aux pemmes. duw D
Cockiail de fuits Flan nappé cavaumel ~nc Qenul's checelal Ciégeois checelal
55 chey |
: " Cuisiné par nos chefs e Menu végétarien : Agriculture blologique @ Filizre Marine Engagée
N T
L LOCAL ‘ ' Origine France @ PAtissé par nos chefs

« Sefon {'article R.112-14 du décret du 17 avrll 2015, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'Integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orlenter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier, »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merei d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier, »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




