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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Semaine du Lundi 15 Juin au Vendredi 19 Juin 2026

Compeole de penmumes

(Y
Hochi .

l’lercmu

Tmmu&»uwuuwuﬂb
Beeuly beuwguignen
] I

Condiole de Legumes.

Mardi

Roactte {

O
(plat complet)

Petil moulé natuwre Yaewll natwre sucné

Fuil de saizen CEuly aun Louil

D dewrdi

Melon
Towtillas emeletle au
sgneny
Salade vente
Caumembent & lov couppe

Cake o pépites de

m@mmm

Vendredi

Q
v

Feuilleté hot deg
Médaillen de melw

€B auunedbwm/CSQ
Cequuilleties >

Fromage blonc

Pastéque

Cuisiné par nos chefs

ALYy
st

Menu végétarien

Agriculture biologique

@ Filiere Marine Engagée

LOCAL

Origine France

N

S

Patissé par nos chefs

VVVVVVVVYV

chalewu el de likente. ‘€es jowmees 8 allengent, le
doleil wmine lea paysages el Lo nalwve atleint
3o apegeée. Ceal une péniode propice o

Pl - -
delente en foumille ew enlie cumis..

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Jeadi
Paté de velaille
Rawiolis
(plat complet)

6t Pl

Cempeole de fuuilsy

Rig 9
Fromage blanc sucne

Cookie pépite cl Lad

Cuisiné par nos chefs

Menu végétarien

Agriculture biologique

@ Filiere Marine Engagée

L LOCAL

Origine France

N f

S

Patissé par nos chefs

& Dewiene ssnnenie, dewniens nepad a la contine

aumdl&uamywea!e

Toute équipe vous seuhaile un été lumineux el gewumaound,
nemypli de nines, de décounentes et de mementd ineublicdsles.
Protiteg bien de ves vacances ef a bientdt ! L

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du17/12/2002.
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